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ZELENINOVE SALATY _—

POLEVKY PREDKRMY
Polévky Hoveézi Carpacio 129,-
dle denni nabidky 45,-

Grilovany filet
z norského lososa
4

Tagliatelle

se suSenymi rajcaty

a panchetou

platky cesneku

a ¢ernymi olivami

sypané hoblinkami
parmezanu 1,7

Tagliatelle Con Polo
s kousky kufeciho,
kari, cibule a smetana 1,7

Grilovana zelenina

s gratinovanym

kravskym syrem

a opecenou bramborou 7,9

Zeleninovy kuskus
s pecenymi rajCaty
a parmezanem 1,7

Hovézi s restovanou
cibulkou na medu

variace kouskd hovézich mas

se susena rajcata, cibule

Veprova panenka

na smetanové omacce

s Cerstvou bazalkou

a suSenymi rajcaty 7

350g Velky salat s lososem

Cerstva zelenina s kousky

restovaného norského lososa,

¢ervenou cibulkou a platky
vejce, zélivka vinagrette

r 4

TRAUTENBERKOVA KLASIKA

Carpacio z pecené cervené repy 85,-
s kravskym syrem, medem
aorechy 7.8

Séfkuchaiova domaci pastika 95,
s brusinkovym kompotem

Skvarecky z norského lososa  115,-
s bagetkami a citronovou majonézou 13,4

289,-
179.-
169.-
159,-
139,- 250g Tradiéni
Trautenberkiv $piz
zavéseny na prkénku 269.-
veprove a hovézi maso,
slanina a paprika s cibulkou,
225, tfi druhy omacek,

plnény brambor 5

300g Rumpsteak podavany
na litinové panvi 299,
omacka s cervenymi fazolemi
a cenekem, sypany hoblinkami
parmezanu 7

210,

-

100g Cerné olivy 50,-
s Cerstvou bazalkou

200g Michany zeleninovy salat  79,-
Cerstva zelenina s ¢ervenou
cibulkou, zalivkou vinagrette
a balkanskym syrem,
vhodny jako piiloha k masu 7

179.-

350g Velky salat
s kufecim masem
Cerstva zelenina s kousky
restovanych kufecich nugetek,
3,4 ¢ervenou cibulkou a platky vejce,
zélivka vinagrette 3

159.-

TRAUTENBERKOVY

STEAKY

V cené steaku
vybrana omacka zdarma.

RUMPSTEAK
Velmi libovy vyzrély kus ze zadni kyty.
Cast ze které odiezavame steaky
se Cesky nazyva vnitini Spalik.
200g 219,
300g 289.-

TOMAHAWK STEAK

Povéstny texasky tomahawk steak
je hovézi steak z vysokého rosténce
s kosti. Vhodné pro dvé osoby.

ks cca 700g 650,-

FLANK STEAK

Je to steak z hovéziho pupku,
presnéji ¢ast spodniho salu.
Krehké maso plné stavy a chuté.
Steak je nejlepsi kdyz ma jasné

&ervenou barvu.
200g 299,
300g 399.-

RIB-EYE STEAK

Hovézi steak z Zeberni asti

- jedné se o steak z vysokého rosténce.
Je to jeden z nejlepsich dild
hovéziho masa diky tomu, Ze

se nachazi ve velmi pohyblivé

Casti zvirete.

200g 299,
300g 399,
— =

Standartné pripravujeme steaky, médium”, pokud chcete jinak oznamte to svému cignikovi...

MAMINHA

Tri Tip steak neboli Maminha

je ¢ast mezi ofechem a kvétovou
$pickou. Ma tvar nepravidelného
trojuhelniku a vyznacuje se kiehkym
vldknem a tukovym krytim, ktery
propujcuje steaku vyraznou chut.
Nejoblibenéjsi steak v Brazilii...

200g 239,

300g 329,

FILLET (BIFTEK)

Fillet, téz nazyvany jako Tenderloin,
je vlastné krasna, kulata ¢ast z hovézi

svickové.
200g 299,
300g 399.-

TATARSKY BIFTEK

Z pravé svickové, podavame na prkénku

vzdy Cerstvy a nezamichany 1,310
100g 189.-
150g 269-
200g 329.-

topinek kolik potrebujete......

200g Veprova panenka 210,
1509 Kureci prsni steak 139,-

OMACKY A DIPY

Bearneska omacka 35,-
Je omécka holandského typu
s pridavkem estragonu.
Dokonale se hodi
k hovézim steakdm.

Cibulova marmelada 35.-
Pecdena cibule, zdzvor

6,7,9,10
Peprova omacka 35,-
555 Barevné pepre se smetanou 7
BBQ omacka 35,-
Bbqg omécka z uzené papriky
provonéna Jackem Danielsem

S Salotkova omacka 35,-
Hbe9va ochkq 4 35.- Glazirovana Salotka na medu
empasstaliove;otagiigs provoneéna moravskym Cabernetem
ze susenych hub. 7
Chimichuri 35~ Tatarska omacka 35,

Zafiva omacka bez které se

v Argentiné neobejde z4dné maso.
Smés cesneku, oregana, nasekanych
papricek s octem a olivovym olejem.

Guacamole 35,-
Tradiéni mexickad méaslové jemna
omécka z uzrdleho avokdda 7

PRILOHY.

4ks Krupavé bagetky 39.-
S bylinkovym maslem
a ¢esnekem 1

200g Hranolky 49,-

200g Stouchané brambory 49,-
S cibulkou a slaninou ’
Pecivo
200g Brambory pecené 49,- £
Prelité zakysanou smetanou
s Cesnekem 7

250g Cerstva .~ . 79,
grilovana zelenina 9

150g Zelené fazolky 49,-
Restované na slaniné
s cibulkou

DESERTY

Palaéinka s karamelem
a zmrzlinou .57 89,-

Pecena belgicka cokoladas: 89,

Ovocny pohar 7 79.-

Ovocné fondue

Sezdnni ovoce

s miskou horké Belgické ¢okolady
na kahanu 8

Zmrzlina 7 25,-
Cena je za kopecek
- malinovy sorbet, vanilka, ¢okolédda



